
CORONA KARTE          € 
 
TAGESSUPPE wechselnd I mit Baguette a) I siehe Tafel                  5 
 
TAGESESSEN wechselnd I siehe Tafel                        von-bis  
 

FRÜHSTÜCK Mo – Fr     10:00-12:00 

 
MOIN MOIN                                      5 
Buttercroissant3,a,h,l  I Marmelade I Cappuccinol   
 
EGG BURGER                                     5.5 
Brötchena,b,c I Spiegelei I Bacon2,3 IZiegenkäse I Salat I Tomate I 
Zwiebel I saure Gurke I Senf I Mayo2)3)h)v) 
 
VATIS OMELETT                                    8 
Ei I Champignons I Speck2,3  I Baguettea I Butterl I kleiner Salat 
 
MUTTIS OMELETT                                   8 
Ei I Tomate I Mozzarellal I Baguettea I Butterl I kleiner Salat  
 
 

SALAT 
 
GEMISCHTER BLATTSALAT (vegan)                     groß   8 
Lollo Rosso I Eichblatt rot I Frisée I Rucola I Kirschtomaten            klein      4 
 
GEMISCHTER BLATTSALAT MIT SCHAFSKÄSE & CO                11 
Lollo Rosso I Eichblatt rot I Frisée I Rucola I Kirschtomaten I  
Schafskäsewürfell) I Oliven3)10) I Paprika I Zwiebel I Oregano 
 
GEMISCHTER BLATTSALAT MIT HUMMUS (vegan)                9.5 
Lollo Rosso I Eichblatt rot I Frisée I Rucola I Kirschtomaten I  
Kichererbsen-Sesam-Cremew) 
 

BLATTSALAT MIT GRATINIERTEN ZIEGENKÄSECROSTINI & CO        12 
Lollo Rosso I Eichblatt rot I Frisée I Rucola I blaue Trauben I  
Walnüsse I Ziegenweichkäsel) auf Baguettea) 
 



                                            € 
GEMISCHTER BLATTSALAT MIT RINDERHÜFTSTREIFEN             15 
Lollo Rosso I Eichblatt rot I Frisée I Rucola I Kirschtomaten I  
Rinderhüftstreifen I Parmesan I Walnüssen 
 
…alle Salate mit hausgemachter Vinaigrettev) & Baguettebrota) 

 
 

FLAMMKUCHEN    
 
KLASSISCHa)                                       8 
Crémel) I Speck2)3) I Zwiebeln I Blattpetersilie 
 

KLASSISCH PLUS a)                                8.5 
Crémel) I Speck2)3)  I Zwiebeln I Käse2) I Knoblauch I Blattpetersilie 
 
NORMANNISCH a)                                   10 
Créme l) I Ziegenkäse I Feigen I Rucola 
 

NORWEGISCH a)                                  10 
Créme l) I Räucherlachs I Zwiebeln I Rucola 
 

ITALIENISCH ROT a)                                8.5 
Tomatensauce I Mozzarella I Tomaten I Basilikumöl I Basilikumblätter 
 

BASKISCH a)                                     11 
Tomatensauce I Rucola I Serrano2)3) I Käse2) 
 

GRIECHISCH a)                                   9 
Tomatensauce I Zucchini I Schafskäsel) I Oliven3)10) 
 
WECHSELNDER SPEZIAL FLAMMKUCHEN a)                 von-bis 
Créme l) I Saisonales  
 
 

BARFOOD & CO 
 
POMMES SOLO Ketchup8) I Majo2)3)h)v) I)                         4 
 
SÜSSKARTOFFELPOMMES  mit Kräuter-Sour-Creme                 6 
 



CROQUE MONSIEUR                                9 
Schinken-Käse-Sandwich gratiniert I Sauce Béchamel I Blattsalat I Tomate I 
 

WARMER CAMEMBERT                              8 
aus dem Ofen I mit Cidre I Honig I knusprige Brotwürfel I 
 

RINDERCARPACCIO MIT PARMESAN & RUCOLA                 11 
Zitrone I Olivenöl I PinienkernenI Baguette a) 
 
GOLD BURGER SOLO   Rinderhackpatty o. Black Bean Patty            8.5 
Bun a)w) I Bacon2) I Chester1) I Salat I Tomate I Zwiebel I Saure Gurke I  
Mayo2)3)h)v) I Ketchup8) I Coleslawl) 
 

GOLD BURGER  IM MENÜ    Rinderhackpatty o. Black Bean Patty           11 
Bun a)w) I Bacon2) I Chester1) I Salat I Tomate I Zwiebel I Saure Gurke I  
Mayo2)3)h)v) I Ketchup8) I Coleslaw l) I  
Pommes oder Salat 
 
SPECIAL BURGER SOLO / IM MENÜ (siehe Tafeln)                9.5/ 12
       
PASTA TARTUFATA                                   13 
Champignon-Trüffel Salsa I Parmesan I Cherrytomaten   
 
STEAK FRITES  220gr Rinderhüftsteak I                         18 
Pommes I Blattsalat I Tomate I Sauce Bearnaise oder Kräuterbutter 
 
EXTRA BAGUETTEa)                                   2 
 
 

SÜSSES 
 
TAGESDESSERT  hausgemacht I wechselnd I siehe Tafel                5.5 
 
FLAMMKUCHEN APFEL-ZIMT a)                            7 
Créme l) I Apfelringe I Zimt 
 
KUCHEN TORTEN CUPCAKES &CO                            von-bis 
Hausgemacht I wechselnd I siehe Kuchenkühlschrank 
 
Küchenöffnungszeiten 10:00-14:30 und 18:00-21:00 (Fr/Sa 21:30)  I    Flammkuchen abends jeweils eine halbe Stunde länger 

  die mit dem Mond versehenen Speisen gibt es nur abends ab 18:00 Uhr  

Erklärung der Allergene und Zusatzstoffe in der Getränkekarte. Alle Preise in € inklusive MwSt. 


