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BARFOOD

HAUPTSPEISEN




	a1: Exotisch duftender Nordspanier, der sich mit Aromen
	a2: von Sternfrucht und Litschi zeigt. Am Gaumen frisch
	a3: und saftig mit milder säure
	a4: 2017er Alma de Blanco
	a5: Adegas Pazo das Tapias, Monterrei, Spanien - Godello
	a6: 5.90
	a7: 0,2l
	a8: 20.-
	a9: 0,75l
	b1: Der südfranzösische Chardonnay zeigt sich dezent
	b2: duftend nach Melonen und Birnen. Am Gaumen wirkt
	b3: er cremig, leicht nussig mit weicher Säure
	b4: 2015er Chardonnay Valensac
	b5: Domaine Valensac, Südfrankreich
	b6: 5.60
	b7: 0,2l
	b8: 19.-
	b9: 0,75l
	c1: Im Duft geprägt von Kirschen und Himbeeren. Filigran
	c2: und zugleich frisch mit einem herzhaften leichten
	c3: Körper. Saftig und trinkfreudig zugleich.
	c4: 2017er Bergerac Rosé
	c5: Château Laurelie, Bergerac, Bordeaux, Frankreich
	c6: 5.90
	c7: 0,2l
	c8: 20.-
	c9: 0,75l
	d1: Gold-gelbe Cuvée mit Aromen von gelben Früchten
	d2: und Zitrus, abgerundet mit dem Hauch einer blumigen
	d3: Frühlingswiese und feiner Würze
	d4: 2017er Goru el Blanco
	d5: Ego Bodegas, Jumilla, Spanien - Moscatel, Chardonnay
	d6: 6.30
	d7: 0,2l
	d8: 21.-
	d9: 0,75l
	e1: Duftet nach Brombeeren und Pflaume, aber auch 
	e2: etwas kühle Minze und Edelhölzer. Am Gaumen  
	e3: fein würzig mit charmanter Fruchtfülle
	e4: 2017er Nero d'Avola
	e5: Azienda Vinicola Funaro, Sizilien, Italien
	e6: 5.90
	e7: 0,2l
	e8: 20.-
	e9: 0,75l
	f1: Aromatisch explosiv, charmant, trinkfreudig und 
	f2: saftig. Nicht nur ein perfekter Party- und 
	f3: Jokerwein
	f4: 2017er Primitivo Puglia
	f5: Feudo di San Marzano, Apulien - Italien
	f6: 6.20
	f7: 0,2l
	f8: 21.-
	f9: 0,75l
	g1: Der violett schimmernde Wein verbreitet in der Nase
	g2: beerige Aromen, erinnert an Veilchen mit rauchig,
	g3: würzigen Noten welche sich im Mund wiederfinden
	g4: 2014er Fuerza tinto
	g5: Ego Bodegas, Jumilla, Spanien - Monastrell/Cabernet Sauvignon
	g6: 6.60
	g7: 0,2l
	g8: 22-
	g9: 0,75l
	h1: Cuvée aus Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon & 
	h2: Merlot mit dunklen Beeren und samtigen Gerbstoffen
	h4: 2015er Château le Thil
	h5: C. & J. Blaye Côtes de Bordeaux, Frankreich  
	h6: 7.50
	h7: 0,2l
	h8: 25.-
	h9: 0,75l
	i1: 
	i2: Lillet Rosé Tonic
	h3: 
	i3: Weinapéritif, Tonic & Limette
	i4: 5.90
	i5: 0,3l
	i6: Wodka Gimlet
	i7: 
	i8: Russian Standard, Lime Juice
	i9: & auf Eis geshaked
	j1: 5.90
	j2: 
	j3: Prosecco Frizzante -Aziende Marsuret, Venetien, Italien
	j4: spielerische und belebende Leichtigkeit im Glas. Der Apéritifklassiker aus Italien!
	j9: 20.-
	k1: 0,75l
	k2: Cava Bertha brut - Josep Torre Sibill, Pendels, Spanien
	k3: als Apéritif, aber auch bestens zum Essen geeignet! Ein echter Spitzen Cava!
	k8: 26.-
	k9: 0,75l
	l1: Tagessuppe
	l2: 
	l3: saisonale Suppe
	l4: mit Baguette oder Brot
	l5: 4.50
	l6: Ziegenkäsetaler im
	l7: Speckmantel
	l8: auf Rucolasalätchen mit
	l9: Baguette
	m1: 7.90
	m2: Gefüllte Champignons
	m3: (Veggie)
	m4: dazu warmes Baguette mit
	m5: hausgemachter Kräuterbutter
	m6: 7.50
	m7: Ortiz Jahrgangssardinen
	m8: 
	m9: direkt aus der Dose
	n1: dazu Baguette
	n2: 6.90
	n3: Caesar Salad
	n4: 
	n5: mit Bacon, Croutons & Parmesan
	n6: dazu Baguette
	n7: 10.50
	n8: Spaghetti
	n9: 
	o1: in Gorgonzolasauce
	o2: mit Trauben und Walnüssen
	o3: 11.80
	o4: Schweinemedaillons
	o5: 
	o6: gefüllt mit Bergkäse und Möhre
	o7: an mediterranem Kartoffelstampf
	o8: 15.80
	o9: Zürcher Geschnetzeltes
	p1: 
	p2: mit Champignons & Kalbshüfte
	p3: dazu hausg. Spätzle & Salat
	p4: 16.90
	p5: Steak Frites
	p6: 
	p7: Rinderhüftsteak dazu Pommes,
	p8: Sauce Bernaise & Salätchen
	p9: 17.80
	q1:  Tagesdessert
	q2: 
	q3: mal originell, mal klassisch
	q4: siehe Tafel
	q5: 4.90
	q6: Blue Cheese Burger
	q7: 
	q8: Rinderhackpatty mit Gorgonzola,
	q9: karamellisierten Zwiebeln
	8: 11.90
	1: knusprigem Rosmarin, Salat &
	2: Mayo dazu Pommes oder Salat


